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Wasserbüffel-Burger mit Grünkohl-Slaw 🍔🔥

Ein echtes Highlight, perfekt für ein BBQ!

Zutaten:

• 4 Wasserbüffel-Patties (z. B. vom Eytjehof)
• 4 Burger-Brötchen, leicht angeröstet
• 4 Scheiben cremiger Käse (z. B. Havarti)
• BBQ-Sauce (nach Geschmack)
• Röstzwiebeln
• Grünkohl-Slaw
• Grünkohlbutter

Zubereitung:

1. Patties kross braten – am besten smashen, um perfekte Röstaromen zu erhalten.
2. Brötchen mit Grünkohlbutter bestreichen und kurz rösten.
3. Die Burger stapeln: BBQ-Sauce, Patty, Käse, Grünkohl-Slaw, Röstzwiebeln.
4. Sofort servieren!


